
L e s  i n f o r m a t i o n s  r e l a t i v e s  a u x  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  n o s  p l a t s  p e u v e n t  ê t r e  c o n s u l t é e s  a u p r è s  d e  l a  c a i s s e  o u  e n  d e a n d a n t  a u  p e r s o n n e l .

F U S I O N  R E S T O

Nous aspirons à créer une fusion entre la cuisine 
française et notre art culinaire asiatique, en 
proposant de nouvelles créations gustatives 
associées à des méthodes de cuisson 
innovantes. Partez pour un voyage culinaire et 
savourez cette fusion unique. Bon appétit !

Entrées

PLATS SALADES DESSERTS

Assortiment croustillant 7.9 €
Assortiment de 5 pièces de fritures asiatiques 
variées

Salade tropicale ananas 

crevette

8.9 €

Combinaison d'ananas, crevettes, feuilles de 
salade, tomates cerises et oignons rouges, 
assaisonnée d'huile d'olive, de jus citron

Saumon gravlax aux 

épices douces

7.9 €

Saumon cru en filets, mariné au sel, à l'aneth et 
au poivre, accompagné de salades fraîches et 
d'une sauce balsamique

Nems grillés croustillants 7.7 €
5 pièces, avec possibilité de variation entre porc, 
crevettes, poulet et option végétarienne

Brochette de Poulet 
Grillée à la Plancha

5.5 €

Portion de 5 pièces

Beignet de crevettes 8.5 €
Portion de 5 pièces

+++Suppléments
frites maison 2.5 €

frites de patate douce 
maison

2.8 €

riz parfumé 2.9 €

Magret de canard au miel 17.9 €
Canard poêlé, délicatement enrobé d'une 
savoureuse sauce au miel et au romarin, 
accompagné de salades fraîches et de riz 
parfumé / frites maison

Saumon rôti teriyaki 14.5 €
Pavé de saumon grillé, aromatisé avec de la 
sauce soja et du mirin japonais, et recouvert de la 
sauce teriyaki, servi avec salades et de riz 
parfumé / frites maison

Bavette de boeuf grillée, 
sauce THAÏ

15.9 €

Bavette de bœuf grillée à la perfection, marinée 
avec une sauce soja corsée et accompagnée 
d'une couche de sauce thaï, servie avec salade et 
riz parfumé/frites maison

Poulet rôti au miel doré 14.9 €
Poulet rôti, délicieusement nappé d'une sauce au 
miel et au romarin, servi avec des salades 
fraîches et du riz parfumé/frites maison

Bobun (boeuf citronelle/ 
poulet/ crevette/ végé)

12.9 €

Vermicelles de riz servies avec de la viande 
marinée sautée à la poêle, accompagnées d'une 
salade, de crudités et agrémentées d'une touche 
finale de cacahuètes, le tout relevé par une sauce 
Nuoc Mam

Salade délicieuse du jardin 
(végé)

10.5 €

Salade fraîche accompagnée de tomates cerises, 
carottes râpées, avocat, mozzarella et sauce à 
base de carottes

Salade  de poulet 
croustillant 

10.9 €

Salade fraîche agrémentée de tomates cerises, 
carottes râpées, avocat, accompagnée d'une 
sauce à base de carotte et de morceaux de 
poulet pané croustillant

PANACOTA FAIT MAISON 4.9 €
Fruit de passion / Mangue / Fraise / Nutella

crème brûlée FAIT MAISON 4.9 €

Salade de fruits maison 6.5 €
Assortiment de cinq fruits de saison avec un 
jus de litchi

Café ou thé gourmand 8.9 €

Glace ou sorbets (3 boules) 6.6 €

perle de coco (2 pièces) 4.5 €

VALABLE DU LUNDI AU DIMANCHE 

DE 11h à 14H30

ENTrée + plat
ou

plat + DESSERT

1 8 . 9 €

entrée + plat 

+ dessert

2 0 . 9 €

CAFé gourmand (+1.5 € supplément)

VALABLE DU LUNDI AU DIMANCHE 

DE 19h à 21H30

ENTrée + plat
ou

plat + DESSERT

2 0 . 9 €

entrée + plat 

+ dessert

2 2 . 9 €

CAFé gourmand (+1.5 € supplément)

formule midi formule SOIRformule SOIR
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F U S I O N  R E S T O

BoissonS vins

vin pichet

Rouge (Vin de Pays Charentais)


Rosé (Vin de Pays Charentais)


Blanc (Vin de Pays Charentais)

verre 1/4 1/2

3.8 €


3.8 €


3.8 €

4.9 €


4.9 €


4.9 €

6.9 €


6.9 €


6.9 €

vin

37.5 cL 50 cLRouge

Saint Emilion (A.O.C)


Saint-Nicolas-de-Bourgueil (A.O.P)


Bordeaux (A.O.C)

15.9 €


13.9 €


12 €

25.5 €


21.9 €


19.9 €

rosé

Tavel (A.O.C)


Saint-Nicolas-de-Bourgeuil (A.O.P)


Bordeaux (A.O.C)

15.4 €


15.4 €


12.4 €

22.9 €


19.99 €


19.9 €

BLANC

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie (A.O.P) 8.9 € 12.9 €

boisson chaude

Café Expresso 

Café au lait / Capuccino

Décaféine 

Grand café / Double Expresso

Thé (jasmin / vert / noir) 

Chocolat chaud 

1.7 €

2.9 €

1.9 €

2.8 €

4.2 €

4.5 €

eau

Eau minérale 50cl  

Eau pétillante// 50cl / 100cl

Canette 33cl  

(coca / fanta / origina / 7up,...) 

Bouteille 50cl

Jus de fruit 33cl

2.9 €

2.9 / 4.5 €

2.9  €



3.5 €

3.6 €

apéritif

Kir 12cl

(pêche / fraise / mûr / cassis)

Whisky (4cl) Coca (15cl)

Whisky Jack Daniel's 4cl

Ricard / Pasti 4cl

Martini Rouge ou Blanc 6cl

Saké 2cl

4.5 €



5.9 €

6.9 €

4.9 €

5.2 €

3.5 €

bière

Tsingtao 33cl

Heineken 25cl

Bière pression // 33 cl / 50cl

(leffe blonde / stella artois)

Monaco // 33 cl / 50cl

4.2 €

3.5 €

4.5 / 6.8 €



4.9 / 7.5 €

cocktail

Cocktail maison 12cl  

Mojito 

(25cl dont 4cl d’alcool)

Pina Colada

(25cl dont 6cl d’alcool)

Spritz

(25cl dont 12cl d’alcool)

Sex on the beach

(25cl dont 6cl d’alcool)

5.6 €

6.8 €



6.8 €



6.5 €



6.8 €


	Menu sur place A3 Recto
	Menu sur place A3 Verso

